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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, 4To6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—II manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— I costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare l'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

/® Cautela - Avvertenza

Indica che &€ necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
a rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificaziongz costruttore Marcatura CE di conformita

’ C €
Modello apparecchiatura--}:-« T IR LR ---Anno di costruzione

Numero matricola --} ==& .
. el
Dati tecnici !
iy
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed |l
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

-l costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

-1l costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato I'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

— Scopo di queste informazioni &€ quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
mungque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applica-
te direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicu-
rezza.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti pu6é causare rischi per la sicurezza e
la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

—Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

—Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con I'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

—L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—1 componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al
venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si racco-
manda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.

Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo puo essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso
di danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le
procedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.
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CREPIERE (ALIMENTAZIONE
ELETTRICA)

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

La crepiera CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N & un'apparecchiatura progettata e
costruita per cuocere prodotti alimentari (crespelle e piadine), destinati all'alimenta-
zione delle persone.

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma ¢é
comunque necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel
settore della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO IMPRO-
PRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e
I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

IDM-34601100101.tif
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CREPIERE (ALIMENTAZIONE
ELETTRICA)

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Piano di cottura: é realizzato in ghisa con superficie antiscivolo ed & equipaggiato con
resistenze elettriche.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Untadi CRPN CRP2N CRP4AN  CRP42N
Potenza kW 2,4 4,8 2,75 55

. . . 230V/1N/ 400V/3N/ 230V/1IN/ 400V/3N/
Alimentazione elettrica V Ph Hz 50-60Hz 50-60 Hz 50-60Hz 50-60 Hz
Dimensioni apparecchiatura mm 370x370x140  760x370x140  400x470x120  810x470x120
Dimensioni piano di cottura mm 2350 2 x 350 2 400 2 x 2400
Dimensioni imballo mm 530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360
Peso netto kg 12 23 16 29
Tipo di installazione Installazione a banco

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elen-

cati, necessari per attivare le sue

funzioni principali.

A) Spia luminosa : accesa segnala
che l'apparecchiatura & alimen-
tata elettricamente.

B) Termoregolatore : serve per atti-
vare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e per regolare la Y
temperatura. I

C) Spia luminosa: accesa segnala
che le resistenze elettriche sono
in funzione. Lo spegnimento del-
la spia indica che & stata rag-
giunta la temperatura impostata.

IDM-34601100201.tif
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CREPIERE (ALIMENTAZIONE
ELETTRICA)

CONSIGLI PER L'USO
1-Ruotare il termoregolatore (B) in senso orario per attivare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e impostare la temperatura di interesse.
La spia luminosa (C) si accende.
2-Mettere i prodotti alimentari sul piano di cottura.
3-Prelevare il prodotto alimentare dal piano di cottura con 'ausilio degli appositi utensili,
quando ha raggiunto il giusto grado di cottura.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con l'ausilio
di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, togliere I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento

(y@ e farla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il prodotto alimentare

IDM  C134601102.fm

per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere il raffreddamento dell'apparecchiatura e, se
gli odori permangono, ripetere I'operazione.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire accuratamente il piano di cottura con prodotti detergenti per uso alimentare, ri-
sciacquarlo ed asciugarlo.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

/® Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimen-
tare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili o che con-
tengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
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CREPIERE (ALIMENTAZIONE
ELETTRICA)

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

| & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Interruttore generale disinserito. Inserire l'interruttore generale.
Mancanza di tensione sulla linea di Contattare il rivenditore o un centro
alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.

L'apparecchiatura non Contattare il rivenditore o un centro

riscalda. Resistenza non funzionante. : . .
di assistenza autorizzato.
Intervento del termostato di Contattare il rivenditore o un centro
sicurezza di assistenza autorizzato.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

A

This indicates particularly important technical information that should not be ignored.

@ Caution - Precaution
This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety and «
health and economic damages.
A\ i
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause serious harm
to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refe-
rences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings

| q3

Equipment model --4-=¢ " reeeeeeee --Manufacturing year

Serial number --{--¢ .
. ' . e
Technical specifications |
R

IDM-34600900100.if
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer ser-
vice.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-
ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

—During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid da-
maging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that admit-
ted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, failure to
follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes without of-
ficial authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power cord)

and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

—Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external).
Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to preserve the
appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.
—Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive
powders and/or fire hazards.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially harmful to
health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indica-
ted directly on the packaging.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of da-
mages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains groun-
ding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the data listed on
the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information
included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in
the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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CREPE MACHINE
(ELECTRICALLY POWERED)

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

The crepe machine CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N is an appliance designed and
constructed to cook food products (crepes and flat bread) for human consumption.
The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their
descriptions and functions.

IDM-34601100101.tif
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CREPE MACHINE
(ELECTRICALLY POWERED)

A) Control pane:l it is equipped with the control devices needed to operate the appliance

(see "Descrizione comandi").

B) Cook plate: it is made of cast iron with non-slip surfaces and is equipped with electrical

resistances.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

L Unit of
Description HEER
Power kW
Power supply V Ph Hz
Appliance dimensions mm
Cook surface dimensions mm
Packaging dimensions mm
Net weight kg

Installation type

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Indicator light: when on, the ap-
pliance is electrically powered.

B) Thermoregulator: used to run the
appliance and regulate tempera-
ture.

C) Indicator light: when on, the elec-
trical resistances are on. The
light turns off when the set tem-
perature is reached.

CRPN CRP2N CRP4N CRP 42N
2,4 4,8 2,75 55
230V/1N/50-  400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
60Hz Hz 60Hz Hz
370x370x140  760x370x140  400x470x120  810x470x120
2350 2 x 9350 2 400 2 x 2400
530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360
12 23 16 29
Counter installation
¢
A

IDM-34601100201.tif
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CREPE MACHINE
(ELECTRICALLY POWERED)

RECOMMENDATIONS FOR USE
1-Rotate the thermoregulator (B) clockwise to start the appliance and set the required
temperature.
The indicator light (C) turns on.
2-Place food products on the cook surface.
3-Use specific utensils to remove food from the cook plate when cooked.

@ Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, remove any protective film lining and run at maximum temperature
(about 15 minutes) without food product to eliminate any unpleasant odours. Wait until the
appliance cools and, if odour persists, repeat the operation.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Accurately clean the cook plate with food safe detergents, rinsing and drying thoroughly.
—Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning products
or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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CREPE MACHINE
(ELECTRICALLY POWERED)

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in
the specific sector.

VAN
&8 lmportant |
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table2: Operating malfunctions
Problem Causes Solutions
Main switch off. Turn on main switch.

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised
service centre.

No mains power.
The appliance does not
heat. Resistance does not work.

Safety thermostat triggered
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BUT DU MODE D'EMPLOI

INFORMATIONS

GENERALES ET SECURITE

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.

/i\

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

/® Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-

tion.

Identification giu fabricant

*

Marqua]ge CE de conformité

q

Modéle d'appareil - - {-=#

Numéro de série --{--+

Données techniques ;

--Année de construction

IDM-34600900100.if
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec l'appareil
(installateurs et utilisateurs).

—Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont ap-
pliquées directement sur Il'appareil ; respecter tout spécialement les instructions
concernant la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de 'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utili-
sation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé
des personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de lI'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des ma-
nipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-

QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-

tement soit totalement refroidie.

—Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

—Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

—En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-
ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.
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INFORMATIONS

GENERALES ET SECURITE

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans |'atmos-

pheére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

Danger de briilure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE
—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Siles dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.
A la réception de I'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-

té de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de

ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa- «
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.
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CREPIERE (ALIMENTATION
ELECTRIQUE)

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

La crépiere CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N est un appareil congu et fabriqué pour
cuire des denrées alimentaires (crépes et « piadine ») destinées a I'alimentation
humaine.

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matiéres sélec-
tionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygiéne
excellente, la résistance a I'oxydation, une économie importante d'énergie et la sécurité
d'exploitation.

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description
et leur fonction.

IDM-34601100101.tif
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CREPIERE (ALIMENTATION

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour

faire fonctionner I'appareil (voir "Descrizione comandi").

B) Plaque de cuisson: Elle est fabriquée en fonte avec une surface antidérapante et est

équipée de résistances électriques .

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1 : Données techniques de I'appareil

. Unité de
Description G
Puissance kW
Alimentation électrique V Ph Hz
Dimensions de I'appareil mm
Dimensions de la plaque de

] mm
cuisson
Dimensions emballage mm
Poids net kg

Type d'installation

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des disposi-
tifs de commandes cités, nécessai-
res pour activer ses fonctions

principales.

A) Témoin lumineux: Lorsqu'il est
allumé, il signale que l'appareil

est alimenté en électricité.

B) Thermorégulateur : Sert a mettre
I'appareil en marche et a régler

la température.

C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est
allumé, il signale que les résis-
tances électriques fonctionnent.
L'extinction du témoin lumineux
indique que la température pro-

grammeée est atteinte.

ELECTRIQUE)

CRPN CRP2N CRP4N CRP42N
2,4 4,4 2,75 55
230V/1N/50-  400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
60Hz Hz 60Hz Hz
370x370x140  760x370x1420 400x470x120  810x470x120
3350 2 x 350 2 400 2 x 2400
530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360
12 23 16 29
Installation au comptoir
A

IDM-34601100201.if
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CREPIERE (ALIMENTATION
ELECTRIQUE)

CONSEILS D'UTILISATION
1-Tourner le thermorégulateur (B) dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre
I'appareil en marche et programmer la température voulue.
Le témoin lumineux (C) s'allume.
2 -Mettre les aliments sur la plaque de cuisson.
3-Retirer I'aliment de la plaque de cuisson a l'aide des ustensiles prévus a cet effet,
quand il a atteint le juste degré de cuisson.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de bralure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles pré-
vus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, retirer la pellicule de protection éventuelle
et le mettre en marche a la température maximale (environ 15 minutes) sans aliment, pour
éliminer les odeurs désagréables. Attendre le refroidissement de I'appareil et siles odeurs
persistent, répéter la procédure.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

m Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),

IDM  C134601102.fm

couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit complétement refroidie.

—Nettoyer soigneusement la plaque de cuisson avec des détergents a usage alimentaire,
la rincer et la sécher.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

/® Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas des pro-
duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substances nocives
pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés I'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.
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CREPIERE (ALIMENTATION
ELECTRIQUE)

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

/i\

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par des
manipulations frauduleuses.

Tableau 2 : Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Interrupteur général déclenché. Enclencher l'interrupteur général.
Contacter le revendeur ou un

Absence de tension sur la ligne s 3
centre d'assistance aprés-vente

d'alimentation électrique.

agréeé.
L'appareil ne chauffe - . Contacter le revendeur ou un
Les résistances ne fonctionnent . A
pas. as centre d'assistance aprés-vente
pas. agréeé.

Contacter le revendeur ou un
centre d'assistance apres-vente
agree.

Déclenchement du thermostat de
sécurité

-11- Langue frangaise






ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND
SICHERHEIT

Zweck der Bedienungsanleitung............. 3
Identifikation des Herstellers und des

GErats .....eeveiiieee 3
Kundendienstanforderung ...................... 4
Sicherheitsvorrichtungen ........................ 4

Sicherheits- und Informationszeichen.....6
Vorgaben fir Auspacken, Beférderung
und Installation..............oooovviieeeeennnnnnnn, 6

CREPE-MASCHINEN

(STROMVERSORGUNG)

Allgemeine Beschreibung des Geréts.....8
Technische Eigenschaften...................... 9
Beschreibung der Bedienelemente......... 9
Bedienungshinweise..............ccccocveenee 10
Geratereinigung ........ccoeeeeeivieeeeienene 10
StorungssucChe.........cocovvevciiiiiieceiieeee 11

INDEX

Deutsche Sprache




Deutsche Sprache



ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

—Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

—Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

) & Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachlassigt werden diirfen.

/® Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
3 Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefdhrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Kor]formitétszeichen

e

Geratemodell--4-=¢ = seeeeeeeeaaa- I --Baujahr
Seriennummer --{--+ .
rel-=e
Technische Daten ;
S
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

—Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen konnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat
mit speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Be-
triebsfunktionstlichtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Be-
triebs- oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall
unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat
interagieren (Installateure und Bediener).

—Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die
unmittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise.

—Fuhren Sie die innerbetriebliche Beforderung des Gerats unter Berlicksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen

E Informationen durch.

—Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten
zu vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung
der Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild Gberpriifen
und sicherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den gelten-
den Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

—Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerat installier-
ten Sicherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen beziig-
lich der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Geréts fiihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen
durch, um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und
Ausschaltung, vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Gerét nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachge-
maRe Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Ri-
siken fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche
Schéaden herbeifiihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméBen Ge-
brauch des Gerits, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

—Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieBlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

—Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfitlhrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,

SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzste-

cker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett ab-

gekiihlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fiir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in di-
rekten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdénnen, um diese vor Konta-
minationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutz-
vorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Geréateteile (Innen- und
Auflenteile) und trocknen Sie diese sorgféltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und
stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen flr die langere Aufbewahrung des
Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir die korrekte Funktionsweise der

Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).

—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

—Die Aktivitdt kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissi-
onen in die Atmosphére, die Abwasserabflisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

—Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substan-
zen mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und
die Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiih-
ren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerét befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen,
in denen RESTRISIKEN bestehen, die liber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heilen Oberflachen
geachtet werden muss.

Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung abge-
schaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen werden
muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschlissen verrichtet werden.

VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf mit
stolRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleichtern.
Alle Informationen fur die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedin-
gungen sind direkt auf der Verpackung angegeben.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

—Die Beférderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu Gberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

—Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend beliftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser Uber einen ausrei-
chenden Umgebungsraum verfligt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten mihelos
ausfiihren zu kénnen. Stellen Sie darliber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstanden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage iiberpriifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, a
Abmessungen, usw.) konnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-

taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.
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CREPE-MASCHINEN
(STROMVERSORGUNG)

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Crépe-Maschine CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N ist ein Gerat, das zum Garen
von fiir die Erndhrung von Personen bestimmten Lebensmitteln (Crépes, Piada-Teig-
fladen usw.) entwickelt und konstruiert wurde.

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen
(Bar, Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner
besonderen Einweisung, aber die Bediener miissen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfligen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betrachtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Geratemodells und die Liste enthalt
Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34601100101.tif
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CREPE-MASCHINEN

(STROMVERSORGUNG)

A) Schalttafel: mit den fiir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen

ausgestattet (siehe "Descrizione comandi").

B) Garplatte: aus Gusseisen mit rutschfester Oberflache und mit Elektrowiderstanden

ausgestattet.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Mesesl_teinh CRPN
Leistung kW 2,4
230V/1N/50-
Stromversorgung V Ph Hz 60Hz
Geratabmessungen mm 370x370x140
Abmessungen der Garflache mm 2350
Verpackungsabmessungen mm 530x440x280

Nettogewicht kg 12
Installationstyp

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

CRP2N CRP4N CRP42N
4,8 2,75 55
400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
Hz 60Hz Hz
760x370x140  400x470x120  810x470x120
2 x 9350 2 400 2 x 2400
760x460x220  530x530x330  960x540x360
23 16 29

Treseninstallation

Das Gerat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivie-

rung der Hauptfunktionen notwen-

dig sind, ausgestattet.

A) Leuchtanzeige: ihr Leuchten
zeigt an, dass das Gerat mit
Strom versorgt wird.

B) Thermoregler: zur Aktivierung
des Geratebetriebs und zur
Temperatureinstellung.

C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten
zeigt an, dass die Elektrowider-
stande in Betrieb sind. Das Erl6-
schen der Leuchtanzeige zeigt
an, dass die eingestellte Tempe-
ratur erreicht worden ist.

IDM-34601100201.tif
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CREPE-MASCHINEN
(STROMVERSORGUNG)

BEDIENUNGSHINWEISE
1-Drehen Sie den Thermoregler (B) im Uhrzeigersinn, um den Geréatebetrieb zu aktivie-
ren und stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein.
Die Leuchtanzeige (C) leuchtet auf.
2-Legen Sie die Lebensmittel auf die Garflache.
3-Nehmen Sie das Lebensmittel mit Hilfe der speziellen Werkzeuge von der Garplatte,
wenn dieses den richtigen Gargrad erreicht hat.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmittel,
um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfo-
lienbeschichtung und lassen Sie dieses bei Hochsttemperatur (zirka 15 Minuten lang)
ohne Lebensmittel funktionieren, um unangenehme Gerliche zu vermeiden. Lassen Sie
das Gerat abkuhlen und wiederholen Sie den Vorgang, falls die Gerliche fortbestehen.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekuhlt ist.

—Waschen Sie die Garplatte mit fiir Lebensmittel geeigneten Produkten, spllen Sie klar
nach und trocknen Sie sorgfaltig ab.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Flhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschliellich mit fur Lebensmittel geeigneten
Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflammbare Reini-
gungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerét fur Iangere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
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CREPE-MASCHINEN
(STROMVERSORGUNG)

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.
Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerats aus.
Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte Scha-
den.

Tabelle 2: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe
hal i H hal
Hauptschalter ausgeschaltet. Si(r:] Bl i Eom [FEUEETEEr

Nehmen Sie Kontakt mit dem

Verkaufer oder mit dem

Kundendienst auf.

Das Gerét heizt nicht. Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem

Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem

Verkaufer oder mit dem

Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Eingriff des
Sicherheitsthermostaten.
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

—El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida Util prevista.

—Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

—El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligacidon de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

—Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

@ Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en
riesgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
/\— .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden signifi-
car un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se
mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad
de uso.

Identificacion qel fabricante Marca QE de conformidad

| Ce

Modelo de maquina---}:e pemmmmeeniea --Afio de fabricacion

Numero de matricula---|-5e .
. . -l
Datos técnicos !

IDM-34600900100.tif
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacién es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina,
las aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacién indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacidn, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

—Se recomienda al usuario leer con atencion todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maqui-
na para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar ries-
gos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar daios
econémicos.
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El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados
por el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autoriza-
cién formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexion a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacién eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

— Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccion individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacién y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-
cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.
—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).

—El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.
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—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmoésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicion no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcién de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-
tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-
comienda efectuar su eliminacion de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-
DUALES, se aplican senales de seguridad que informan sobre el riesgo correspon-
diente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion aplicadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con
las superficies calientes.

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacién eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION

— El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.
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— El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcion de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—Lainstalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacioén de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfecta de la conexidn a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de la Inea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para

cada maquina. a
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MAQUINA PARA CREPES
(ALIMENTACION ELECTRICA)

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

La maquina para crepes CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N es un aparato proyectado
y fabricado para cocinar productos alimenticios (crepes y piadine (tortillas de pan) des-
tinados a la alimentaciéon humana.

Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas
referidas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con
técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacioén, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

IDM-34601100101.tif
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MAQUINA PARA CREPES
(ALIMENTACION ELECTRICA)

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permi-
tir el funcionamiento de la maquina (ver "Descrizione comandi").

B) Superficie de coccién: Fabricada con hierro fundido posee una zona antideslizante y
esta dotada de resistencias eléctricas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidadde — CRPN CRP2N CRP4N CRP42N

Potencia kW 2,4 4,8 2,75 55

Alimentacién eléctrica V Ph Hz 230V/1IN/50-  400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
60Hz Hz 60Hz Hz

Dimensiones de la maquina mm 370x370x140  760x370x140  400x470x120  810x470x120

Diinemstanss ¢ (8 sypeiiee mm 2350 2 x 3350 @ 400 2 x 9400

de coccion

Dimensiones embalaje mm 530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360

Peso neto kg 12 23 16 29

Tipo de instalacién Instalaciéon sobre mostrador

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Indicador luminoso: encendido
indica que el aparato esta co-
nectado a la red eléctrica.

B) Termorregulador: sirve para ac-
tivar el funcionamiento del apa-
rato y para regular la
temperatura.

C) Indicador luminoso: encendido
indica que las resistencias eléc-
tricas estan funcionando. Cuan-
do se apaga el indicador
significa que se ha alcanzado la
temperatura programada.

IDM-34601100201.if
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MAQUINA PARA CREPES
(ALIMENTACION ELECTRICA)

CONSEJOS PARA EL USO
1-Girar el termorregulador (B) en sentido horario para activar el funcionamiento del
aparato y programar la temperatura deseada.
El indicador luminoso (C) se enciende.
2-Colocar los alimentos en la superficie de coccion.
3-Recoger el producto alimenticio de la superficie de coccion utilizando los utensilios
especificos, una vez alcanzado el grado de coccién adecuado.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda de
los utensilios especiales.

Para el primer uso de aparato, quitar, si esta presente, la pelicula de proteccion del re-
vestimiento y hacerlo funcionar a la maxima temperatura (aprox. 15 minutos) sin el pro-
ducto alimenticio, con el objetivo de eliminar olores desagradables. Esperar que el
aparato se enfrie aparato y, si los olores persisten, repetir la operacion.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Limpiar con cuidado la superficie de coccién con productos detergentes para uso ali-
menticio, aclarar y secar.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

/® Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes especia-
les para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos, inflama-
bles o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacién eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

-10 - Idioma espafiol



IDM  C134601102.fm

MAQUINA PARA CREPES
(ALIMENTACION ELECTRICA)

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacién siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

| & Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados por forza-
mientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente

Causa

Interruptor general de pared
desconectado.

Falta de tension en la linea de
alimentacion eléctrica.

Soluciones
Introducir el interruptor general.

Contactar el revendedor o un
centro de asistencia autorizado.

El aparato no calienta.
. Contactar el revendedor o un

centro de asistencia autorizado.
Contactar el revendedor o un
centro de asistencia autorizado.

La resistencia no funciona.

Intervencién del termostato de
seguridad.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

FINALIDADE DO MANUAL

—0O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagées necessérias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

—Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que ndo prejudiquem a segurancga.

—Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

| & Importante

Indica informacgodes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignoradas.

@ Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas

as referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranga durante o uso.
Identificag&o do construtor Marca CE de conformidade
| c €
Modelo da maquina-----e EEEEEE R --Ano de construgdo

Numero de matricula--4--e .
. . o[
Dados técnicos |
e

IDM-34600900100.if
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MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de
defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgéo, focalizou a propria atengdo nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

—Objectivo destas informagdes é o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

—Leia com atengéo as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na prépria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a se-
guranga.

—Movimente a maquina respeitando as informages indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrugbes de uso.

—Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

— As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as

leis e as normas em vigor.

—Né&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranga ins-
talados na maquina.

—Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacdes relativas a segurancga.

—Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagbes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize a maquina s6 para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranca e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso improéprio da maquina, pelo desrespeito das indicagées contidas no ma-
nual de utilizagao e por alteragées ou modificagdes efectuadas sem a sua formal
autorizagao.

—Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagado alimentacao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengao.

—Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentagao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condic¢des de seguranca
e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza, manutencao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

—Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

—Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminag&o e mantenha a higiene.

—Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

—Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecgao individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.

—Na&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

—No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condi¢cdes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tempo.

A lista indica as condi¢cdes necessarias para o correcto funcionamento do equipa-
mento eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

—Temperatura ambiente nao inferior a 5°C.
—Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.
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— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atencao as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagao do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

—Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compreen-
dida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de ex-
posigado ndo seja superior as 24 horas.

—Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pa-
is de utilizagao.

—Durante as fases de desactivacédo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminacédo diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electronicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomen-
damos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, séo
aplicados sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranga e informagéo que s&o aplicados na maquina.

Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atengao as
superficies quentes.

Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentagao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagdes
eléctricas.

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

—A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, é oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estéo indicadas directamente na embalagem.
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—A movimentagédo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensbdes e o peso forem contidos, a movimentagao
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

—A instalagdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagao eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

—Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficiente-
mente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espago a volta suficiente para efec-
tuar facilmente a limpeza e a manutencao. Além disso, verifique que o plano de apoio
seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulagéo de sujidade e de contaminagéo dos produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficién-
cia da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tenséao de linha e a frequéncia
correspondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimen-
sdes, etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem nao ser exaustivas. Even-
tuais informagbes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de
levantamento" de cada maquina.
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MAQUINA DE FAZER CREPES
(ALIMENTAGAO ELECTRICA)

DESCRIGAO GERAL APARELHAGEM

A maquina de fazer crepes CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N é projectada e constru-
ida para cozinhar produtos alimentares (crespelle e piadine) destinados a alimentagéao.
A magquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagédo particular, mas de
qualquer modo, & necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia
especificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagdo diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

— O equipamento pode ser fornecido em varios modelos realizados com materiais selec-
cionados e técnicas de construgédo apropriadas para assegurar a maxima higiene, a re-
sisténcia a oxidagdo, uma notavel poupanga energética e a seguranga de
funcionamento.

A figura apresenta os principais componentes de um modelo da maquina e a lista con-
tém a respectiva descri¢édo e fungéo.

IDM-34601100101.tif
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MAQUINA DE FAZER CREPES

(ALIMENTAGAO ELECTRICA)

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios para

fazer funcionar a maquina (ver "Descrizione comandi").

B) Plano de cozedura: é em ferro fundido com superficie anti-deslizante e possui resis-

téncia eléctricas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Unidade
Descrigdo de

medida
Poténcia kW
Alimentagéo eléctrica V Ph Hz
Dimensdes da maquina mm
Dimensdes do plano de Gl
cozedura
Dimensdes da embalagem mm
Peso liquido kg

Tipo de instalagéo

DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
funcgdes principais.

A)

B)

C)

Indicador luminoso: aceso, indi-
ca que o equipamento esta a ser
alimentado electricamente.

Termorregulador: serve para ac-
tivar o funcionamento do equipa-
mento e para regular a
temperatura.

Indicador luminoso: aceso, indi-
ca que as resisténcias eléctricas
estdo a funcionar. Quando atin-
gir a temperatura programada, o
indicador luminoso desliga-se.

CRPN CRP2N CRP4N CRP42N
2,4 4,8 2,75 55
230V/1N/50-  400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
60Hz Hz 60Hz Hz
370x370x140  760x370x140  400x470x120  810x470x120
2350 2 x 9350 2 400 2 x 2400
530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360
12 23 16 29
Instalagéo na banca
)
: 4
C H
A
IDM-34601100201.tif
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MAQUINA DE FAZER CREPES
(ALIMENTAGAO ELECTRICA)

CONSELHOS PARA O USO
1-Rode o termorregulador (B) em sentido horario para ligar o equipamento e progra-
mar a temperatura desejada.
O indicador luminoso (C) acende-se.
2-Coloque os alimentos no plano de cozedura.
3-Retire o alimento do plano de cozedura com a ajuda de utensilios apropriados, quan-
do chegar ao grau de cozedura desejado.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de uten-
silios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, retire a eventual pelicula protectora
de revestimento e ponha-o a funcionar a temperatura maxima (cerca de 15 minutos) sem
nenhum alimento para eliminar os cheiros desagradaveis. Espere que o equipamento ar-
refeca e se os cheiros persistirem, volte a repetir a operagao.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-
mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de
cozedura esteja completamente fria.

—Limpe cuidadosamente o plano de cozedura com produtos detergentes para uso ali-
mentar, enxague-o e enxugue-o.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

/® Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para uso
alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis
ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentacao eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.
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MAQUINA DE FAZER CREPES
(ALIMENTAGAO ELECTRICA)

PROCURA DE AVARIAS

As informagbes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervencao.

| & Importante

N&o desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados por in-
tervengdes nao autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugbes
Interruptor geral desligado. Insira o interruptor geral.
Falta de tenséo na linha de Contacte o revendedor ou um
alimentagao eléctrica. centro de assisténcia autorizado.

O equipamento ndo
quip Contacte o revendedor ou um

aquece. A resisténcia ndo funciona. A .
centro de assisténcia autorizado.
Intervencao do termostato de Contacte o revendedor ou um
seguranca centro de assisténcia autorizado.
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OBLAA UHOOPMALIUA U NPABUNA
TEXHWUKWN BE3OMNACHOCTHU

LIESIb PYKOBOICTBA

—[laHHO€e pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm n TeXo0CnyXnMBaHuto, ABMsiHOLLEECs
HEOTBbEMIIEMOW YacTbio 060pyAoBaHMs, ObINO OCTaBNEHO NPOU3BOAUTENEM HA €ro
POAHOM f3bIKe B LIeNisiX MpeocTaBneHnst Bce He0OXoaAMMon nHdopmaLmm nepcoHay,
Jonyckaemomy k pabote ¢ obopyaoBaHMeM Ha NPOTAXEHUN BCEro CPOKa ero crnyxobi.

—HemHoro BpemeHu, yaeneHHoro YTeHuo JaHHoM nHpopmaumm, no3BonuT n3bexatb
onacHbIX Ansi 300poBbs U 6€30NacHOCTM NoAen cuTyaunii, a Takke HaHeCceHnst
MaTepuanbHoro yuiepba.

—lpounsBoanTenb ocTaBnsieT 3a COO0ON NPaBO BHOCUTbL M3MEHEHUSI B COAEPXKMMOE
HacTosLLero pykosoacTea 6e3 npeaBapuTenbHOrO YBEAOMIIEHUS, ECNIN Takue
N3MEHEHUS He BNUAKT Ha obecneyeHne 6e30nacHOCTU.

—HekoTopble YacTu TekcTa BblAeNeHbl B LEENAX NPUBEYEeHNs] BHUMaHUS K BaXKHOCTU
coobLeHus.

VAN
YKkasblBaeT Ha TEXHUYECKYH MHGOPMALIMO OCOGEHHON BAXXHOCTU, KOTOPOWN HEMb3st
npeHebperaTb.

@ OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

YkasbiBaeT, YTO HEOOXOAMMO MPUHATL COOTBETCTBYIOLLME Mepbl MPEAOCTOPOXKHOCTH,
YTOGbI HE MOBEPrHYTb Yrpo3e 340pBbe U 6e30MacHOCTb NepcoHana, a Takke He
NPUYUHUTL MaTepuanbHoro yulepba.

A\
3 OnacHocTb - BHUmaHue

YKa3sblBaeT Ha 0cOB0 OnacHbIe CUTYyaLIMK, KOTOPbIE, B Criyvae NpeHebpexmnTernHoro
OTHOLLEHMS, MOTYT NOABEPIHYTb CELE3HON YTpo3e 340POBbE U 6GEe30MacHOCTbL NepcoHana.

OAHHBIE NPOU3BOOUTENA N OBOPYOOBAHUA
M306paxxeHHas 3gechb nacrnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaoBaHuun. Ha Hei
npvBeAeHbl BCE OCHOBHbIE AaHHbIE M ya3aHusl, HeobxoamMble ans 6esonacHon paboTbl.

[aHHble npounsBoanTensi Mapkuposka CE cooTBeTcTBUS
. c E
Mogenb obopynoBaHus ---f-=« pummmmmmes --lop Bbinycka
3aBo/Ickomn Homep --4-=¢ .
-l
TexHn4yeckne aaHHble |
I N
IDM-34600900100.tif
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OBLAA UHOOPMALIUA U NPABUNA
TEXHUKWN BE3OMACHOCTHU

NoPAAOK OPOPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>XKUBAHUE
B kaxxpgon 3asske Ha TexobcnyxusaHne Heobxoanmo ykasaTb mogenb obopyaoBaHus
W TUN HENCMPAaBHOCTM.

MHCTPYKLIMM NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU

—Mpu NPOEKTUPOBAHUM 1 U3rOTOBIIEHUI 0GOPYAOBaHNSA NPOM3BOAUTENb YAENMUI
0coGeHHOe BHMMaHMe TeM acnekTaM, KOTopble MOryT NpeAcTaBnsATb PUCK AN
6e30MacHOCTU 1 30POBbA Moaein.

—Mpu narotosneHun obopyaoBaHUs NPoU3BoAMTENb MPUMEHUIT BCE COOTBETCTBYOLLNE
NPON3BOACTBEHHbIE CTAHAAPThLI, a akke MaTepuansl, BbIopaHHble Takum obpasom,
YTOObI rapaHTMPOBaTbL NULLEBYIO TMIMEHY 1 3O eKTUBHOCTL paboThl.

- Llenb gaHHOM MHpopmaLmn — Nnpu3BaTh Nonb3oBaTtenemn yaeniTbs BHUIMaHne
npegoTBpaLLeHnto NMoObIX PUCKOB, CBA3AHHbIX C paboTon 1 nuLLeBon 6e30MacHOCTbIO.
OCTOpPOXHOCTb He3ameHuMa. be3onacHOCTbL HAaxXoAMTCH B pyKax BCEX TEX, KTO
BaMMOAENCTBYET C 060pya0OBaHMEM (MOHTaXHMKU N NONb30BATENMN).

—BHumaTensHO npounTaTth 1 cobniopaTb MHCTPYKUUKN, NnpuBegeHHbIe B npunaraemom
pyKkoBoACTBE U HaHeCeHHble HenocpeaCcTBeHHO Ha o6opy,qoaava|, B YaCTHOCTHU Te,
KOTOpbl€ KacaloTCA obecneyeHnst 6e30nacHoOCTHU.

—Mpu nepemelLeHnM 060pyAOBaHUS COGIOAaTbL MHCTPYKLMW, NPUBEAEHHbIE Ha
ynakoBke, Ha 060py4OBaHUM U B MHCTPYKLMSX MO SKCMyaTaumu.

—Ha aTanax TpaHCcnopTUPOBKYM, NOrPY304HO-PA3IPYy304YHbIX PAGOT U YCTaHOBKM 3aLLUTUTb
obopyaoBaHue OT yAapoB U NafeHust BO M3GexxaHue NoBpeXxaeHUs ero YacTeil.

—PaboTHukn, B 06513aHHOCTM KOTOPbIX BXOAUT BbIMNOMHEHNE 3MNEKTPUYECKOro MOHTaxXa,
OOIMKHbI y6eauTbesl, YTO XapakTEPUCTUKN CETU ANEKTPONUTaHUA COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, NPMBEAEHHBIM Ha NACMOPTHOM Tabnunyke; NMMHUSA 3NEKTPONUTaHUS AOMKHa
ObITb OCHaLLeHa AnddepeHUmnanbHbIM BbiKNIOYaTENEM Y KOMNOHEHTaMU,
oTBevaroLwmmMmn TpeboBaHMAM OENCTBYOLLM 3aKOHOB Y HOPMAaTMBOB.

—3anpeLuaeTcs MOANMULMPOBAaTbL, CHUMATb UMW OTKIMHOYaTb 3alUMTHbIE YCTPOWCTBA,
yCTaHOBINEHHbIE HA 060pyAOBaHMM.

—Tlonb3oBaTenb A0MKEH BHUMATENBHO NPOYUTaTh PYKOBOACTBO M yO6eaMTbCs, YTO OH
NpPaBUIbHO NOHSN COAEPXKMMOE KaXKoW ero Yactew u, B 0co6eHHOCTH, MHopMaLuio No
TexHuKe 6e30nacHoCTy.

— Ecnu notpebyeTtcs, npu nepBoM ncnonb3oBaHuM 060pya0BaHNS UIMUTUPOBATb
BbINOMHEHNE HEKOTOPbIX ONepaunii AN pacno3HaBaHWs OCHOBHbIX OPraHoB U YHKLNA
ynpaeneHusi, B 0COBEHHOCTU TeX, KOTOPblE YNPaBMST NyCKOM Y OCTAHOBO.

VMcnonb3oBaTb oGopynosaHMe TONbKO B NpeyCMOTPEHHbIX Lenax. Mcnonb3oBaHue
060py,D,OBaHMFI B HEeHaAseXalmnx n HepaspeLleHHbIX LeNaxX MOXeT NOCTaBUTb NoA4 yrposy
6e30nacHOCTb 1 30pOBbE NtoAeN N NPUBECTU K SIKOHOMUYECKUM MOTEPSAM.
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OBLAA UHOOPMALIUA U NPABUNA
TEXHUKWN BE3OMACHOCTHU

MpownsBoaguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a yLwep6, NPpUYUHEHHbI B pesynbTaTe
MCnornb30BaHUsi 000PYAOBaHUSI B HHaAMeXaLmx Lensx, HeCobNoAEeHUSt MHCTPYKLWIA,
npuBeAeHHbIX B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, HECaHKLIMOHNMPOBAHHOIO PEOHTa Unu
BHECEHMWS U3MEHEHWI, He COrnacoBaHHbIX C HUM oduumansHo.

—Bce paboTkl, TpebytoLmne Hanmuma TOYHOM TEXHNUYECKOW KOMNEeTEeHUUN Unm
cneumanbHbIX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, 3MEKTPOMOHTaX U T.M.), AOIMKHbI BbINMONHATLCS
VCKINIOYUTENBHO YNONHOMOYEHHBIM NepcoHanomM, obnagaoLwymM onbIToM 1
KBanudukaumnen B gaHHoOW obnacTu.

—He ncnonb3oBatb 060pYyA0BaHNS NPU HANUYUK NOBPEXAEHHBIX MU HENCTIPABHBLIX
anekTpuyeckux kabenen. Mpu BbisiBNeHUN 4edEKTOB HEMEANEHHO BbIKIOYUTD
obopynoBaHue B 6e3onacHbIX ycroBusx 1 obecneuntb 3aMmeHy kabenen
YNOMHOMOYEHHBIMU U KBanMULMpOBaHHBIMU cCneLnanucTamu.

Mepen BbINONHEHWeM ntobbIX onepaLunii No YNCTKe, TEXOBCHY>XUBAHMUIO U T.M.

OTKNKOYUTL SNEKTPOTMNNTAHUNE CETU (Mnn 0TCOAUHWTL OT 311EKTPUYECKON PO3ETKN)

1 y6eamTbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMTCS onepauusi, MOIHOCTbIO OCTbINa.

—Ynctute 060opyaoBaHMe Kaxapbin pas no 3aBepLUEHWIO MCMONb30BaHWS U No mepe
HeobxoaMMOCTH, a Takke B 3aBUCMMOTU OT Tuna obpabaTbiBaeMbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB.

—TwaTtenbHO YNCTUTL BCe YacTn 060pyAoBaHuA (BKMOYas NpuneratoLme y4acTku),
KOTOpble MOryT NPSIMbIM UM KOCBEHHbI 06Pa3oM KOHTaKTUpPOBaTh C MULLEBLIMU
npoaykTamu, B uensax cobniogeHms 6e30nacHOCTM U rTMrMeHsl.

—[Ina Y1cTn cnonb3oBaTh TOMbKO PaspeLleHHble AN MPUMEHEHWS B NULLLEBON
MPOMbILLIEHHOCTU YACTSALLME CpefcTBa. 3aneLaeTcs NCnonb30BaTh arpeCcCMBHbIE UMK
BOCMIIaMeHseMble YUCTALLME CPpecTBa U CpeacTsa, coaepXallume nnu crnocbHbie
BblAENATb BPeAHble BellecTsa.

—Tpwn ynctke 1 gesmHdekumMn obopyaoBaHNs, B YaCTHOCTU, NPU UCMONb30BaHWUN
YUCTALUMX CPEACTB, UCMOMb30BaTb CPeATBA MHANBUAYANbHON 3aLLUUTHI.

—He unctutb 0bopynoBaHue CTpysamu Bodbl BO n3bexaHue NoBpexaeHus ero
KOMMOHEHTOB, B YAaCTHOCTM, 3MEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHbIX.

—B cnyyae gnutensHoro 6e3fencrTens obopynoBaHMsa NOYNCTUTL U TLLATENBHO
BbICYLUMTb BCE €ro Yactu (BHyTPeHHME 1 apyxHble). OTcoeanHuTb kabenb a
3neKTponMTaHnsa 1 ybeanTbes, YTO YCIOBUSA OKpY>KatoLLen cpeabl MO3BOMSAT
obecneynb COXpaHHOCTb 06OPYAOBaHNA B TEYEHUE ONUTENBHOIO BPEMEHW.

B nepeyHe npuBeneHsbl ycnosus, Heobxoanmble ANA KOPPEKTHON paboThl

anekTpoobopyaoBaHNs B 3aBUCUMOCTU OT XapaTepuCTUK OKpYXXatoLen cpeabl.

—Temnepatypa okpyxatwLen cpeabl He Hxe 5°C.

— OTHocuTenbHasa BnaxHocTb B npegdenax ot 50% (npu 40 °C) ao 90% (npwm 20 °C).

— B nomeleHnm He 4OMKHO GbITb 30H C CoAepXaHMeM B3PbIBOONACHBIX /UMK
BOCMIaMEHSIIOLLMXCA ra3oB UMK Mbinu.
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OBLAA UHOOPMALIUA U NPABUNA
TEXHUKWN BE3OMACHOCTHU

—Pabouvas pgeATenbHOCTL MOXET HaHECTM yLlepb okpyxatoLlen cpege. B Buay atoro
Heo6x0aMMO KOHTPONMPOBaTL BO3MOXbIE BbIOPOCHI B aTMOCHEPY, CNNB XXUAKOCTEN UK
3arpsA3HeHve NoYBbl, NOTPeGNeHne Chipbs 1 NPUPOAHBLIX PECYPCOB, a Taxe cbop OTXOA0B.

—Bo BpeMs TpaHCNOPTUPOBKM M XpaHEHUS TeMMNepaTypa OKpYXatoLLen cpeabl AOMMKHA
HaxoaunTbcs B npeaenax oT -25 °C po 55 °C, npu aToM MakcMmManbHasa Temnepartypa
moxeT gocturatb 70 °C, ecnv BpeMsi BO34eNCTBUS He npeBbIllaeT 24 4acos.

—YnakoBOYHble MaTepuarbl nognexar yTunmsauunm cornacHo 3akoHogaTtenbCcTBy,
/J,eVICTByPOLIJ,EMy B CTpaHe UCMNOoJ1Ib30BaHUA.

—Ha atanax BbiBeaeHusa 060pyLoBaHMA U3 SKCNyaTaumm 1 crioMa oTCOpTMPOBaTh BCe
KOMTMOHEHTbI B 32aBMCUMOCTM OT UX CBOWCTB 1 obecneuntb NpoBeaeHne pasnensHon
yTunusauun. B yactHocTn, 0603Ha4YeHHble cneLmanbHbIM CUMBOMOM 3MIEKTPUYECKUE U
3MNEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbBI AOIMKHbI YTUNN3MPOBATLCS B CeLmanbHbIX
YNOMHOMOYEHHbIX LieHTpax cbopa TX040B Unu caaBaTbCs NpoaasLy B MOMEHT
npuobpeTeHns HOBOro ToBapa.

OnekTpuyeckme 1 aneKkTpoHHble NpUBopbI codepkaT onacHble BelecTBa, BpeaHble ans
30pOBbs NIOAEV N OKpYyXKatoLwel cpeabl. VX yTunmsauma gomkHa ocyLecTBAATbLCS
Hagnexawum obpasom.

3HAKU NPEAYNPEXOEHNUA U BESONACHOCTU

B 3oHax obopynoBanus, rae cywectsytoT OCTATOYHBLIE PUCKW, nomelleHbl 3Hakn
©6es3onacHocTu, NnpegynpexaarLume 0 COOBETCTBYHOLLUX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Hakm 6€30nacHOCTU M MHPOPMALMOHHBIE 3HaKW,
pasmMeLleHHble Ha obopyaoBaHuu.

OnacHocTb nony4yeHnsa OXOroB: yKasbliBaeT, YTO HeobxoaMmMo
cobniogaTb OCTOPOXHOCTb B CBSA3M C HaNM4MeM ropsiunx NBepPXHOCTEN.

OnacHoOCTb NopaXKeHUsi 3NEKTPOTOKOM: YKa3blBaeT, YTO HEOBX0ANMO
OTKIMOYNUTL INIEKTPONUTAHNE CETU (UNIN OTCOEAMHUb OT SNEKTPUYECKOWA
pO3eTKM) Nepes BbINONTHEHWEM Onepaunii C 3NEKTPUYECKUMU
COeaUHEHUSMN.

MHCTPYKLUMU NO PACNAKOBKE, MEPEMELLUEHNIO U YCTAHOBKE

— O6opynoBaHMe NOCTaBNSAETCS YyNakoBaHHbIM B CrieLManbHOM KOHTENHEPE U N0 Mepe
HeobxoaMMoCTw, B Lensax obecnevensi ero LenocTHOCTU, hMKCUpyeTca
aMopTM3aLMOHHBIMU MaTepranamMm.

B 3aBMCMMOCTM OT XxapakTepucTuk 060pyLoBaHNs, MecTa HasHa4yeHns n
TPaHCMNOPTHOrO CPeACcTBa, B Liensx obrneryeHns NpoBeAeHNs MOrpy304HO-
pa3srpy3o4HbIx paboT, o6opyaoBaHne MOXeT ObiTb YakoBaHO Ha NOAAOHAX.

Bcsa HeobGxogmmas nHdopmaums no NpoBeaeHnto Norpy304HO-pasrpy30yHbIX paboT B
6Ge3onacHbIX yCroBusiX NpMBeaeHa HENMOCPEACTBEHHO HA YNaKOBKe.

-6- Pycckuin a3bik



OBLAA UHOOPMALIUA U NPABUNA
TEXHUKWN BE3OMACHOCTHU

—Tlorpyska n pasrpyska ynakoBaHHOro o6opyaoBaHusi 4OKHbI OCYLLECTBMASATLCS C
y4eTOM ero xapakTepucTuk (Bec, paamepsbl 1 T.n.). B cnyyae He6onblumx pa3mepos u
BeCa nepemMeLleHne MOXET OCYLLEeCTBNATLCA BPYYHYIO, B MPOTUBHOM Criyyae,
HeobXx0aAMMO BOCMNONb30BaThC NOAbEMHbBIMU CPpeaCcTBaMy COOTBETCTBYIOLLEN
rpy3onogbeMHOCTH.

Mpun nonyyeHnn obopynoBaHUSA yAOCTOBEPUTLCH B LLENOCTHOCTU KaXXaoro ero
KOMMoHeHTa. B cnyyae obHapyxeHnsi NOBEXAEHUIA MU HEOCTAOLWUX YacTen
06paTUTbCs K MECTHOMY AMNeEpY AN NONyYeHUs AanbHenWnX MHCTPYKLNA.

—YcTaHOBKa A0/MKHA OCYLLECTBASATLCSA OMNbITHBIMU M YNOAHOMOYEHHbIMU
cneunanmncTtamMuy, KoTopble OOIMKHbI npeaBapuTeribHO y6e}JMTbCF|, YTO NTMHNA
ANeKTponuTaHna otee4vaeT Tpe6OBaHVIF|M 3aKoHoaaTeNnbCTBa, AENCTBYIOLLENO B JaHHON
obnacr, cTaHgapTam 1 HopmaTueam, JENCTBYIOLMM B CTPaHe UCMONb30BaHMWS.

—lepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K YCTAHOBKE, NMPOBEPUTL BblIOPaHHbIN A58 YCTaHOBKM
Yy4acToK (4OCTaTO4YHOE OCBELLEHME, MOBETPMBAEMOCTb, YCTOMYNBOCTb, HAnu4me
CcBOOOOHOro NPOCTpPaHCTBa, No3BonstoLLero 6e3 Tpyaa NpoBOAUTL YNCTKY U
TexobcnyxneaHme). Kpome Toro, NnpoBepuTb YCTOMYNMBOCTb Y TOPU3OHTANIbHOCTb
OMOPHOW MOBEPXHOCTU M YB6eanTbCsA, YTO 3Ta MOBEPXHOCTb FTErKO NOAAAETCH YNCTKE BO
n3bexaHne OnacHOCTU CKaNNMMBaHWS rPs3n U 3arpas3HeHNst NULLEBbLI NPOAYKTOB.

MepcoHan, B 0653aHHOCTN KOTOPOro BXOAWT BbIMONIHEHNE 3MEKTPUYECKOTO MOHTaXa,
AomkeH ybeanTtbcs B 6e3ynpeyHo apMeKTUBHOCTA 3a3EMIEHUS ANEKTPUYECKON
NPOBOAKM U YAOCTOBEPUTLCS, YTO HANPSXKEHWE 1 YacToTa B CETU COOTBTCTBYIOT AA@HHbIM,
npvBeAeHHbIM Ha NacnopTHOW Tabnunyke.

[ns o6opyaoBaHns ¢ HeCTaHAAPTHLIMU KOHCTPYKTUBHBLIMW XapaKTepucTnkamm
(dbopma, Bec, pasmepsbl 1 T.M.) MHpOpMaLUUS, NpUBeAEHHasa B HacToswem naparpade,
MOXeT He ObITb McyepnbiBatLen. B cnyyae HeobxoamMMocTu, AONONHUTENbHAsA
MHdopmauusa npusegeHa B naparpadge "Metoabl nogbema" Ansa Kaxgoro KOHKPETHOro
Braa obopyaoBaHus.
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BIIMHHULA
(SNEKTPUYECKAA)

OBLUEE ONMMCAHUE OBOPYOOBAHUA

BrnnHHuua CRPN - CRP2N - CRP4N -CRP42N npegctaensieT coboi npubop,
CMPOEKTUPOBAHHbIV U U3rOTOBMEHHLIN ANs ANs NPUrOTOBMEHNUS NULLEBLIX NMPOAYKTOB
(6nvHbI 1 Nenewkun), NpeaHasHavYeHHbIX Ans ynoTpebneHus B nuLly nogsMu.

Mpubop npegHasHaveH Ans NpodeccMoHansHOro NPUMEHEHUS U NOANEXUT YCTaHOBKE
B MOMELLEHUSIX Ha NpeanpusaTUsIX 06LLECTBEHHOMO NMTaHMs (6apbl, NUULEepun,
pecTopaHsbl 1 T.1.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneLmansHoro o6yyYeHusl, TeM He
MeHee, norb3oBaTeny AOMKHbI 06nagaTb COOTBETCTBYHOLMMM HaBblkamMu paboThl B
cekTope 0bLeCTBEHHOrO NUTausi.

Akcnnyartauus B NOObIX Lensx, OTAMYHbIX OT NpeayCMOTPEHHbIX, CUUTaeTca
HEHAONEXALLMM NCNOJNIb3OBAHUEM.

—lpegnaratoTtcsa pasnuyHele Mogenv npubopa. Npu nx n3rotoBneHMn Gbinn NPUMEHEHb!
MaTepuarbl U TEXHOMNOMW, rapaHTUPYoLLME MaKCMMaribHbIN YPOBEHb MTMIMEHDI,
CTOMKOCTb K pXKaBfeHunto, 3Ha4YMTENbHY0 3KOHOMMIO 3HEPruM 1 6e3onacHocTb B
aKcnnyarauumn.

Ha vnntocTpaunn nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI O4HON U3 MOAenen

obopyaoBaHus, a B nepevHe NpuBedeHbl X Onucane u HasHavyeHue.

IDM-34601100101.tif
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BNMHHULIA
(ANEKTPUYECKASA)

A) WnT ynpaBneHuna: ocHalleH opraHamun 4ns ynpasneHus paboTton npubopa (CM.
"Descrizione comandi").

B) >XapouHas noBepxHOCTb: BbIMOJIHEHA M3 YyryHa C HECKOMb3KOW NMOBEPXHOCTbIO U
ocHalleHa TOHamu.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHn4eckne gaHHble npubopa

EduHuua
OnucaHue usmMepeHu CRPN CRP2N CRP4N CRP42N
F]

MoluHocTb kW 2,4 4,8 2,75 55
R ——, V Ph Hz 230V/1N/50-  400V/3N/50-60  230V/1N/50-  400V/3N/50-60
p 60Hz Hz 60Hz Hz
Pasmepbl npubopa mm 370x370x140  760x370x140  400x470x120  810x470x120

PR AT mm 2350 2 x 8350 400 2 X 3400
MoBEepPXHOCTM

Pasmepbl ynakoBku mm 530x440x280  760x460x220  530x530x330  960x540x360
Bec HeTTO kg 12 23 16 29

Tun ycTaHoBK® YcTaHoBka Ha cTone

OMUCAHUE OPIrAHOB YIMNPABJEHUA
Mpnbop ocHaweH
nepeyvncrieHHbIMM opraHamu
ynpaBreHusi, HeobxoanmbiMu Ans
BKITIOYEHUSI €r0 OCHOBHbIX
dyHKUUA.
A) CseTOBOW MHAMKATOP: €cnn
ropuT, yKkasbiBaeT, 4To
anekTponuTaHue npubopa

BKITHO4EHO.
B) TepmoperynsTop: cnyxuTt ans Iy
BKIIOYEHUSA nprbopa u C ’
A

perynMpoBaHus TemMneparypbi.

C) CseToBOM MHAMKaTOp: ecnu
ropuT, ykasblBaeT, 4To TOHbI
HarpeBatoTcs. [Mpn 4OCTKEHWUM
3aaHHOM TemnepaTtypbl
WHAMKaTOp BbIKMOYaeTCs.

IDM-34601100201.if
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BNMHHULIA
(ANEKTPUYECKASA)

PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNNYATALUN
1-ToBepHyTb TepmoperynsaTop (B) no 4yacosown cTpenke Ans BkNoYeHus npubopa u
3aaHuns HyXXHOW TemnepaTypsl.
CeetoBon uHamkatop (C) 3aropaetcs.
2-lMomecTnTb N1LLEBbIE NPOAYKTLI Ha KapO4HYH NOBEPXHOCTb.
3 -Korga npoayKT 4OCTUrHET HYXXHOW CTEeMNEeHN rOTOBHOCTW, CHATb €ro Npu NMOMOLLM
cneumanbHbIX MPUCNOCOBNEHNI C )KapOYHOW MOBEPXHOCTH.

@ OcTopoxHo - NpeaynpexxaeHue

Bo nsbexaHune nosly4eHna OXXOroB yKnaablBatb U COGVIpaTb nuueBble NPOoAYKTbI Npu
nomMoLin cneunarbHbIX I'IpVICI'IOCO6J'IeHVII7I.

Mpw nepeoM nMcnonb3oBaHWM Npubopa, CHATL 3aLLMTHYIO NAEHKY NOKPbLITUA U AaTb
npnbopy nopaboTaTtb Npu MakcumarnsHon TemnepaType (okono 15 MUHyT) 6e3 nNuLLEeBbIX
NpoayKToB, 4TOObI yCTpaHUTL HENpUATHLIE 3anaxu. [loxaaTeca oxnaxaews npnbopa u,
€CInu 3anax He yCTpaHeH, NOBTOPUTL ornepaumio.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen TeM, Kak NPUCTYNUTb K YACTKe Npubopa (B KoHLe paboyero gHA UK No mepe
Heo6Xx0AMMOCTH), OTKINIOYNTL 3MEKTPONUTaHne ceTu (MU OTCOeaUHUTL OT
3NEKTPUYECKON PO3ETKN) U yOeamuTbes, YTo 30Ha, B KOTOPOI NpoBOAUTCS onepauus,
MOSIHOCTbIO OCTbINA.

—TwaTenbHO NOYNCTUTL XapOo4HYHK NOBEPXHOCTb YNCTALLMMU CpeacTBaMu,
paspeLUEHHbIMU K MPUMEHEHNIO B NULLLEBOIM NPOMBILLNEHHOCTH, 3aTEM ONOJIOCHYTb ee
M BbICYLUNTb.

—TwaTensHO NOYNCTUTL pa60qy+o NnoBEepPXHOCTb U BCe npuneraruime 30Hbl.

—TlMo4ncTnTb HapyXHble YacTy Npubopa BraXKHOW TKaHbO UNn ryoGKon.

@ OcTopoxHo - NpeaynpexaeHue

Mpuv YMCTKE MPUMEHSATL TOMBKO TE YNCTALLME CPEACTBa, KOTOPbIE NpeaHasHadeHb! ans
MCMOMnb30BaHKA B MULLEBON NMPOMbILLIIEHHOCTU. 3anpeLLaeTcs UCnomnb30BaTh
arpeccuBHbIE UMW BOCMNAMEHSIIOLLMECS YNCTALLME CPEeOCTBa UMW CPeacTBa,
cofiepalliMe BeLLeCcTBa, BpeaHble 300POBbI0 AN Moaei.

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4eHne ANNTENBLHOro nepuoaa BpeMeHu,
HEeOobX0AMMO OTKIHOYUTL SNEKTPONUTaHne CTu (MnNn oTcoeanHUTL Npnuéop ot
3NEKTPUYECKON PO3ETKU), MOYNCTUTL €ro U 3aTEM JOIDKHbIM 00pa3om 3almTUTb ero o
nonagaHuvs rpsiau.
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BNMHHULIA

OBHAPYXXEHUE HEUCNPABHOCTEN

(ANEKTPUYECKASA)

MpuBeneHHasn HWxe MHdopMaLmMa NnpegHasHavyeHa ans okazaHusi NOMOLM B
pacrno3HaBaHUM U yCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKIIOHEHWUI 1 HeNonaaok B paboTe
o6opynoBaHunsi, KOTOpble MOryT MMETb MECTO BO BPEMS KCMIyaTauum.

HekoTopble HemcnpaBHOCTU MOTyT BbITb YCTpaHeHbI Nonb3oBaTenem, Apyrue TpebyoT
HanM4ns y3Kom TEXHUYECKON KBanudurkaumm unm ocobbix HAaBbIKOB M AOSKHbI
npoBOANTLCS KBaNMULMPOBaHHbLIMY cneLanucTaMmy, obnagarLmmMmm NpusHaHbIM

OnbITOM B COOTBETCTBYHLLEM CEKTOpPE.

A

He cHMMaTb BHyTpeHHWe YacTu npubopa.

MponseoguTens He HeceT Kakon-nMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a yLIJ,ep6, HaHECEHHbIN B

pes3ynbTate HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO peMOHTa.

Tabnuua 2: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb lMpu4uHb!
[naBHbIV BbIKNOYATESNb B
NOJIOXEHMM "BbIKN.".

OTcyTCTBUE HANPsSXKEeHUS B ceTU
SNIeKTponuTaHuA.
Mpubop He

HarpeBaeTcsl.
P HeucnpasHble TOHbI.

CpabatbiBaHue
npeaoxpaHnTesibHoro TepMocTaTta

11 -

Criocobbl ycmpaHeHusi

[MpuBecTn rmaBHbIN BbIKMIOYaTEND
B nonoxexue "Bkn."
OB6paTtnTbCs K NpoAaBLy MK B
YMOSTHOMOYEHHbIN LEEHTP
CEepBUCHOro 06CnyXMBaHUS.
O6paTuTbCA K NpoAasLy uUnu B
YMOSTHOMOYEHHbIN LEEHTP
CEepBUCHOro 06CNyXMBaHUS.
O6paTnTbCA K NpoAasLy Unu B
YMNOMHOMOYEHHBIN LEEHTP
CEPBUCHOro 06CNYXNBaHMS.
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La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app.

a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

suo i quanto p dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un di raccolta d i
non smaltlre P’apparecchio come ri

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a
to urbano, ma bensi dovra rlconsegnarlo, |n ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

separata delle apparecchiature elettriche

a al suo le p

dell’: apparecchlatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol

dei RAEE. Nel caso del solo smaltlmen(o
circa lo della

dal di

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltlmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze neghgenh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
i by a system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to the

de ce comme ci-d barrée), sur
I ethuette, indique que r apparell au terme de sa duree de vie devra
suivre pour son éli et son yclage, les i
a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prevolt le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de Iapparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p éd par le e de

contact the manufacturer who WI|| provide sui i on

p at the centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the

Yy
Dans le cas de I'élimination de P’appareil, sur le territoire
frangals, contacter le Mlnlstere de I‘.:uvu ouler

ce dernier fournira les i pour I'éliminati de
I’appareil aupres du centre de ramassage le plus prés. Les

en dehors du territoire italien devront contacter

procedure may cause harmful effects on the environment and people.

le Mlnlstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil di | by users is
by local authorities.

infor s pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effe(s no ifs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utlllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb d der

La presencia de los aqui repr de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vnda atil, éste deheré ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P! dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geridts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhiltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Héndler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
g ist, den direkt ien. Nutzer auRerhalb

por la Directiva Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlsmbuldor EI revendedor se
encargara de su los p
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ilig Landes

Aufschluss uber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dara la informacion adecuada sobre la
ellmlnaclon de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuanos que residen fuera del territorio italiano deberan
los ios del Medio de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerédte
seitens von Nutzern durch die zustandlgen Behorden mit BuBen
bestraft.

arén la informacién necesaria para una eliminacién correcta.
El no respeto de los p de puede pi

efectos nocivos que dafan el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feltas conforme as
prescrigdes na Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens electrlcas e electronlcas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador ¢ obrigado a néo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicara sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

; AaHHOro peYepPKHYTLIA My W KOHTelHep)
Ha nacnopTHoi Tabnuuke npuSopa 03Ha4aeT, 4YTO MO 3aBepLIeHNI0
cBoero cpoka cnyx6bl npuéop TyT W nepep Ke
B COOTBETCTBMM C  €BPOMEVCKOW AMPeKTMBOR. [upekTvsa
npeaycmatpusaet c6op oTp 3neKTPUYecKon
W 3MeKTPOHHOM annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHnsi HOBOro enb He

yTMRU3MpoBaThb npubop B KayecTse GLITOBLIX OTXOAOB, @ cna'n, ero
(B COOTHOWEHMM OAVH K OGHOMY) MPOAABLY WNKU AUCTPUGLIOTOPY.

da sua elimi i os pl pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlnagao do aparelho no (errltorlo

p AOMKEH b YT pn6op B
COOTBETCTBMM C MeToaamu, npeay 1 RAEE. B

italiano, contacte o produtor, que fornecera todas as il
arias para a elimi ina junto do centro de recolha
mais proximo do utilizador. Os utlllzadores que residem fora do

cnysae yT o6op! Ha TeppuTopun Wranum
06paTnThCs K npou:saonmemo KoTopbIi npe.qocraaur vHbopMaumio
no yr TeN LEeHTpY

territério italiano deverao os ios do c6opa 0TX0A0B. I'IonhaoBa'renu, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OMKHbI oﬁpawm,cﬂ B MuHuCTepcTBO nNO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p! de W cpeabl CBOeM CTpaHbl ANs nonyvyeHns uHgopmauum o
iminagédo pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BPeA OKP! W cpesie M 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTMYHOTO HecoGnioAeHNs NpaBun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG
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Mo Bonpocam rapaHTuUKn, peMoHTa U TEXHUYECKOro
obcnyxmBaHusa gaHHoOro obopyaoBaHusa obpaliantecs
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http://www,sctrapeza.ru

fSn?ar

Via Sandro Pertini, 29
47826 Villa Verucchio — Rimini (Italy)
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smotrin
Машинописный текст
По вопросам гарантии, ремонта и технического
обслуживания данного оборудования обращайтесь
в ООО "СК Деловая Русь"
125167 г.Москва ул.Красноармейская д.11  кор.2
8-(495)956-3663
http://www,sctrapeza.ru 
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